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Prosecco © 0.1L €4,90
Kattus Sektkellerei
Campari Spritz o 0.25L €6,90
Campari, Prosecco, Soda
Hugo o 0.25L €5,90
Prosecco, Holler, Limette, Minze
Aperol Spritz e 0.25L €5,90
Aperol, Prosecco, Soda
WeiBer Spritzer o 0.25L € 4,50
WeiBwein mit Soda
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Wiener Beinschinken @o €6,90
Garnitur, Brot
Beef Tartar vom Rinderfilet e® 100g €16,00
Joseph Brot, Butter 150qg €21,90
Herzhaftes Rindsgulasch 0@ klein €11,90
mit Salzkartoffeln oder Serviettenknddel ®e® groB €14,90
Backhendelsalat ®o® €11,90
Hihnerstreifen, Erdapfel-Vogerlsalat, Kerndl
Ww/
Klare Rindsuppe mit Frittaten oder Leberknédel o® €5,90
Wurzelgemuse & Schnittlauch
Cremesuppe der Saison ®® €6,50

Wir Uberraschen Sie jede Woche aufs Neue mit unserem wech-
selnden Mittagsmenii. Von Montag bis Samstag servieren wir
Ihnen von 11:30 bis 15:00 Uhr abwechslungsreiche Kdstlichkeiten,
die Ihren Mittag zu einem Genussmoment machen.

Tagesteller €9,90

Freitags gebackener Kabeljau €11,90

mit Suppe als Vorspeise erweitern + ¢ 2,50
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Hausgemachte Palatschinken @o®
Marillenmarmelade, Nutella, Vanilleeis oder Mohn

Schokobrownie eoe®
mit Vanille-Eis und Schlagobers

Apfelstrudel ecee
mit Vanille-Eis und Schlagobers

€6,50

€6,50

Salon
ALBERT

RESTAURANT & BAR

Lassen Sie sich von unserer Gastfreundschaft und dem
besonderen Erlebnis kulinarischen Genusses begeistern.
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Glas Prosseco ©
Kattus Sektkellerei

€4,90

Carpaccio vom Rind €11,90
Ruccola, Limettendressing ©
Gespickter Mosaikrindsbraten €19,90
Tagliatelle, Preiselbeeren eceo® .

Menii
Apfel-Maronischaum @co® Preis €6,90

Sauerkirschragout, Zimtzucker
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Flaumige Eiernockerl ee® €8,90
mit Rostzwiebel und Blattsalat

Rahmlinsen ee@®0 €8,90
Serviettenknddel

Zanderfilet vom Grill @e® €18,90
Buttergemuse und Erdapfel

Kalbsbutterschnitzel @eo® €18,90
Erdapfelpiree, Saisongemise und Rostzwiebel

Geselchtes @o0® €14,90
Erdapfelpiree, Rostzwiebel

Wiener Schnitzel vom Kalb ee® €24,90
Erdapfel-Vogerlsalat

Wiener Backhuhn ausgelost @o® €18,90
Brust, Keule, Gurken-Rahmsalat

Gerostete Kalbsleber ec® €18,50
Butternockerl

Boeuf-Stroganoff eee®o €19,50

Butternockerl

Pfeffersteak ®o® 200g €34,90

Braterdapfel & Speckfisolen

Zartes Filet Steak ©® Lady’s Cut 150g /Gentleman’s Cut 200g €32,90/¢€39,90

Braterdapfel, Speckfisolen & Krauterbutter
€36,50

Rib Eye Steak ©® aus Uruguay 250g
Braterdapfel, Speckfisolen & Krauterbutter

Allergene:

® Gluten/ ® Krebstiere / © Eier/ ® Fisch/ ® Erdniisse / ® Soja/ @ Milch, Laktose
@® Schalenfriichte/ © Sellerie / ® Senf/ ® Sesam / © Sulfite / ® Lupinen

® Weichtiere- Muscheln
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Albert's Haussoda*
mit Bio-Holunder, Limette, Minze

Watermelon Soda
Wassermelone, Limette, Soda

Hibiskus Limonade
Hibiskus, Honig, Limette

Rosen Limonade
Limette, Minze

c%lke/wl//w/éav in Flaschen

CocaCola/ Zero, Aimdudler

Romerquelle
Still, Prickelnd

Apfel nt., Birne, Johannisbeere, Pfirsich
pur, mit Wasser oder Soda
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€3,50

Saphier vom Fass €3,70

Weitra Helles, Zwettler Zwickl vom Fass

Zwettler das Dunkle, Zwettler Alkoholfrei

Schneider Weisse
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Griiner Veltliner 2022 o
Hagn, Mailberg

Gemischter Satz 2022 o
Rotes Haus, Nussberg

Riesling Federspiel 2022 o
Frischengruber, Wachau

Blauer Zweigelt 2020 ©
Hagn, Mailberg

(%wffw/ & Tee

Espresso

Braunero

Melange / Cappuccino ®
Verlangerter (mit Milch) ©

Café Latte / HeiBe Schokolade ©

Bio Tee im Jutebeutel
Krauter, Kamille, Minze, Grin, Frichte, Schwarz

0,25L

£3,90

£3,90

£3,90

£3,90

0,33 L

0,33 L
0.75L

0,25L
05L

0,33L

€4,30
€4,50

klein
€3,20
€3,40

05L

£5,90

£5,90

£5,90

£5,90

€ 4,40

€ 4,40
€8,70

€3,40
£4,90

05L

€5,30
€5,50
€5,30
€5,30

£4,90

£6,20

£6,70

£4,90

groB
€4,40
€4,60
€4,60
€4,40
€4,90
€4,90

Lieber Gast! Informationen Giber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen. Alle Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben. * Jugendgetrank



